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Sector de fabricantes y expendedores de pan

J Fabricacion Alimentaria
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Titulacion Contenidos del Catalogo Modular de
Novedad Oficia Formacién Profesional vinculados al Presencia Distancia Teleformacion Mixta

Catalogo Nacional de Cualificaciones




Acciones realizadas en el marco de la Orden TAS/718/2008, de 7 de marzo, y de la Orden 2296/2009, de 27 de agosto, de la Consejeria de Empleo y Mujer de la Comunidad de Madrid.

ORGANIZACION DE LOS CURSOS

Modalidades:

IFI

Presencial (P): Los cursos se celebraran cuando se retina un grupo de 15 alumnos y se realizardn en el Centro de Formacidn
“Escuela de Panaderia de Madrid” en la calle Almansa 33.

Teleformacioén (T): Para poder realizar el curso es imprescindible disponer de un PC con soporte Windows, conexién a
Internet y una direccién valida de correo electrénico. Al inicio del curso, se entregard una clave de acceso a la plataforma
virtual de formacién. Todas las pruebas y controles deberdn realizarse a través de dicha plataforma antes de la fecha de
finalizacién del curso.

Distancia (D): A los alumnos se les enviard el material didactico, junto con las pruebas de evaluacién que deberdn devol-
ver cumplimentadas a IFl, a su domicilio o centro de trabajo.

Mixta (M): Presencia + Distancia

expedira el diploma del curso cuando el alumno haya enviado toda la documentacién oficial y haya realizado todas las

pruebas de evaluacién antes de la fecha de finalizacidn.

En el caso de los cursos con titulacién oficial, ademas se entregara el Certificado Profesional o de Capacitacion correspondiente.

PROCESO DE INSCRIPCION

Formacidn dirigida a desempleados y trabajadores en activo de la Comunidad de Madrid dados de alta en la Seguridad Social
en régimen general, auténomos, regimenes especiales, etc.

Para formalizar la inscripcidn, es imprescindible adelantar por fax, correo ordinario o e-mail la siguiente documentacion, que
se puede descargar en http://www.ifi.com.es/asempan.

1.

Documentacién de Inscripcion.

Anexo 1. Es el documento oficial indispensable para formalizar la inscripcidn. Es necesario rellenar y enviar uno por alum-
no y curso solicitado.

La documentacidn de inscripcién firmada, debera ir acompafiada de una copia del DNI y cabecera de la némina, dltimo
recibo de pago de auténomos o, en su caso, copia de la demanda de empleo.

Asignacién de Plazas.

Una vez recibida toda la documentacién, se realizara un proceso de seleccién, de acuerdo con los criterios fijados para
la asignacién de plazas.

ASEMPAN junto con IFI se pondrd en contacto con los seleccionados y les comunicard las fechas definitivas de comienzo
de los cursos.

PLAZO DE FINALIZACION

30 de Noviembre de 2010.

DATOS DE CONTACTO

Instituto de Formacién Integral (IFI)
C/ Aduana 33, 2° 28013 MADRID. Tel: 915312100 - Ext: 2208 Fax: 9153195 70
asempan@ifi.com.es - http://www.ifi.com.es/asempan

Asempan

C/ Almansa, 33, 28003 MADRID. Tel: 91535 72 47 - Fax: 91554 84 90
Raquel Salgado

rsalgado@ceopan.es
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